
FICHA TÉCNICA

Região: São Joaquim - SC
Safra: 2021
Uvas: 50% Cabernet
Sauvignon, 30% Merlot,
10%Malbec, 10% Petit Verdot
Teor alcoólico: 13,5 %

CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS

INFORMAÇÕES GERAIS

HARMONIZAÇÃO

Harmoniza bem com carnes
vermelhas,costela, cupim,
polenta com ragu, pratos a
base de queijos ou de
embutidos.

GUARDA

Apto para consumo.

TEMPERATURA DE
SERVIÇO

15 a 18ºC

ALECRIM TINTO 2021

Coloração rubi intensa. No olfato
apresenta frutas vermelhas, frutas
negras com um toque de
especiarias picantes e mentol. Em
boca percebe-se taninos maduros,
redondos com boa acidez e ótima
persistência. 

Colheita manual, seleção dos
cachos, desengaçe e moagem.
Fermentação com temperatura
controlada durante 12 dias em
tanques de inox , com leveduras
selecionadas.40% dos vinhos,
estagiou em barricas de 12 a 18
meses em barricas de carvalho
francês e americano


